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Maa- ja metsitalousministerion asetus

valmistuksen apuaineista elintarvikkeissa

Annettu Helsingissé 5 pédivinid syyskuuta 2011

Maa- ja metsdtalousministerion padtoksen mukaisesti sdddetddn elintarvikelain (23/2006)

7 §:n 3 momentin nojalla:

1§
Soveltamisala

Tédmi asetus koskee valmistuksen apuai-
neita ja niiden kayttod elintarvikkeen tai sen
ainesosan valmistuksessa.

Taté asetusta ei sovelleta, jos muualla lain-
sdddannossd annetaan yksityiskohtaisempia
saannoksia.

Tétd asetusta ei sovelleta elintarvikelisdai-
neiden, vitamiinien ja muiden ravintoainei-
den valmistuksessa kéytettédviin uuttoliuotti-
miin, ellei jdljempina toisin sdddeta.

2§
Mddritelmdit

Tiassé asetuksessa tarkoitetaan

1) valmistuksen apuaineella aineita,

i.) joita ei kuluteta varsinaisina elintarvik-
keina,

ii.) joita tarkoituksellisesti kdytetddn tiettya

teknologista tarkoitusta varten raaka-ainei-
den, elintarvikkeiden tai niiden ainesosien
késittelyssd tai prosessoinnissa, ja

iii.) jotka itse tai joiden johdannaiset saat-
tavat esiintyd lopputuotteessa tahattomasti
mutta teknisesti véistimattomand jadmaina,
josta ei aitheudu vaaraa terveydelle ja jolla ei
ole teknologista vaikutusta lopputuotteeseen;

2) liuottimella ainetta, jota kéytetdédn liuot-
tamaan elintarviketta tai elintarvikkeen aines-
osaa mukaan lukien vieraat aineet, joita voi
esiintyd kyseisessé elintarvikkeessa ja

3) uuttolivottimella sellaista valmistuksen
apuainetta, jota kéytetddn elintarvikkeen tai
sen ainesosan uuttamiseen ja joka uuton jil-
keen poistetaan elintarvikkeesta tai sen aines-
osasta.

3§

Valmistuksen apuaineen ominaisuudet ja
kaytto

Valmistuksen apuaineen on puhtaudeltaan,
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laadultaan ja muilta ominaisuuksiltaan oltava
sopivaa kaytettaviksi elintarvikkeen tai sen
ainesosan valmistuksessa. Jos valmistuksen
apuainetta kdytetdin myo0s elintarvikeliséai-
neena, sen on tdytettdvd elintarvikelisdai-
neelle erikseen madratyt laatuvaatimukset.

Valmistuksen apuaineen kayttd ei saa
tehdd elintarviketta terveydelle vahingolli-
seksi.

48§
Uuttolivottimelle asetetut vaatimukset

Uuttoliuotin ei saa sisdltdd vierasta ainetta
tal muuta ainetta sellaista maarda, ettd uutto-
liuottimen kéyton seurauksena elintarvike tai
sen ainesosa tulee terveydelle vahingolli-
seksi.

Ellei muualla toisin médratd, uuttoliuotin
saa sisdltdd arseenia enintddn 1 mg/kg ja lyi-
jya enintddn 1 mg/kg.

5§
Uuttolivottimen pakkausmerkinndt

Tassd padtoksessd madrdttyja uuttoliuotti-
mia saa myyda elintarvikkeen valmistukseen
kaytettaviksi ainoastaan sellaisessa pakkauk-
sessa tai astiassa, jossa on seuraavat niakyvit,
helposti luettavat ja pysyvésti tehdyt merkin-
nat:

a) liitteessd mainittu uuttoliuottimen nimi,

b) selked merkinté siitd, ettd aine on laa-
dultaan sopivaa kéytettdviksi elintarvikkeen
valmistukseen,

¢) erdtunnus,

d) valmistajan, pakkaajan tai Euroopan ta-
lousalueella toimivan myyjan nimi, toiminimi
tai aputoiminimi ja osoite,

e) siséllon méaara tilavuusyksikkdind, ja

f) erityiset varastointi- tai kdyttdohjeet tar-
vittaessa.

Helsingissd 5 paiviand syyskuuta 2011

Kohdissa c, d, e ja f olevat tiedot voidaan
antaa erillisessé tavaraerdédn liittyvissd asia-
kirjassa, joka seuraa tavaraerdn mukana tai
toimitetaan etukdteen vastaanottajalle.

Tamén asetuksen lisdksi on noudatettava,
mitd vaarallisten aineiden ja valmisteiden
painon ilmoittamisesta sekd niiden luokitte-
lusta, pakkaamisesta ja muista merkinndista
on tarkemmin sdidetty.

Edelld méaaratyt merkinnit on tehtdva suo-
men ja ruotsin kielelld tai muulla ostajan
hyviksymaélld ja ymmaértamalld kielelld.

6§
Uuttolivottimen kdyton salliminen

Elintarvikkeen valmistuksessa saa uuttoliu-
ottimena kéyttdd vettd, johon saa liséta sallit-
tuja happamuudensditdaineita, sekd muita
uuttamiseen soveltuvia elintarvikkeita, joilla
on liuotinominaisuuksia.

Sen lisdksi, mitd edelldi 1 momentissa on
médritty, saa uuttoliuottimena kayttdd vain
liitteessd mainittuja aineita siind madratyilld
ehdoilla.

Maa- ja metsétalousministerid voi rajoittaa
tai kieltdd tdssd asetuksessa sallitun uuttoliu-
ottimen myynnin tai kdyton elintarvikkeen
valmistuksessa, jos uusissa tutkimuksissa tai
tiedon uudelleen arvioinnissa kiy ilmi, ettd
aineen kéytostd voi olla vaaraa tai haittaa
kuluttajan terveydelle.

78
Voimaantulo

Tami asetus tulee voimaan 15 pidivani
syyskuuta 2011.

Talla asetuksella kumotaan valmistuksen
apuaineista elintarvikkeissa annettu kauppa-
ja teollisuusministerion péaatos (760/1998).

Maa- ja metsitalousministeri Jari Koskinen

Elintarvikeylitarkastaja Liisa Rajakangas
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UUTTOLIUOTTIMET, JOITA SAA KAYTTAA ELINTARVIKKEIDEN SEKA NII-
DEN AINESOSIEN VALMISTAMISEEN

I. Uuttoliuottimet , joita saa kiyttia hyviin valmis-
tustavan mukaisesti kaikkiin kiytto-tarkoituksiin:

Propaani

Butaani

Etyyliasetaatti

Etanoli

Hiilidioksidi

Asetoni®

Typpioksidi

" Uuttoliuotinta katsotaan kiytetyn hyvin valmistustavan mukaisesti, jos sen kiyton
seurauksena on vain kuluttajan terveydelle haitattomia teknisiéd jadmid tai niiden johdan-
naisia.

@ Asetonin kiytto oliivin jaannoséljyn jalostukseen on kielletty.
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II. Uuttoliuottimet, joita saa kiayttii seuraavilla ehdoilla:
Uuttoliuotin Kaytto Enimmaisméaara
elintarvikkeessa
Heksaani" Rasvojen ja oljyjen valmistus | 1 mg/kg rasvassa, Oljyssd tai
tai fraktiointi sekd kaakaovoin | kaakaovoissa
valmistus
Rasvattomien proteiinivalmis- | 10 mg/kg elintarvikkeessa, joka
teiden ja rasvattomien jauhojen | siséltdd rasvatonta proteiinival-
valmistus mistetta ja rasvatonta jauhoa
30 mg/kg kuluttajalle myynti-
valmiissa, rasvattomassa soija-
tuotteessa
Rasvattomien viljan itujen val- | 5 mg/kg rasvattomissa viljan
mistus iduissa
Metyyliasetaatti Kofeiinin sekd arsyttdvien ja | 20 mg/kg kahvissa ja teessd

katkeran makuisten aineiden
poistaminen kahvista ja teestd

Sokerin valmistaminen siira-

pista

1 mg/kg sokerissa

Etyylimetyyliketoni®

)

Rasvojen ja dljyjen fraktiointi

5 mg/kg rasvassa tai 6ljyssa

Kofeiinin sekd &rsyttidvien ja
katkeran makuisten aineiden
poistaminen kahvista ja teestd

20 mg/kg kahvissa tai teessé

Dikloorimetaani Kofeiinin sekd &rsyttivien ja | 2 mg/kg paahdetussa kahvissa
katkeran makuisten aineiden | ja 5 mg/kg teessé
poistaminen kahvista ja teestd

Metanoli Kaikkiin elintarvikkeisiin 10 mg/kg

Propan-2-oli Kaikkiin elintarvikkeisiin 10 mg/kg

Dimetyylieetteri

Rasvasta puhdistettujen eldin-
perdisten proteiinituotteiden
valmistus

0,009 mg/kg rasvasta puhdiste-
tussa proteiinituotteessa

() Heksaanilla tarkoitetaan kaupallista valmistetta, joka koostuu ensisijassa asyklisistd tyydyt-
tyneistd hiili-vedyistd, jotka sisdltavét kuusi hiiliatomia ja jotka tislautuvat ldmpdotilavélilla
64... 70 C. Heksaanin ja etyylimetyyliketonin kéyttd yhdessd on kielletty.

@

heksaanin kdytto yhdessd on kielletty.

) n-Heksaanin médrd liuottimessa saa olla enintiin 50 mg/kg. Etyylimetyyliketonin ja



1020/2011 5

ITI. Uuttoliuottimet, joita saa kiyttia seuraavilla ehdoilla:

Uuttoliuotin Uuttoliuottimen  enimmaismadrd  elintarvik-
keessa, johon sitd on joutunut sellaisten aromien
mukana, joiden valmistamiseen luonnon aromi-
lahteistd sitd on kaytetty

Dietyylieetteri 2 mg/kg

Heksaani" 1 mg/kg

Sykloheksaani 1 mg/kg

Metyyliasetaatti 1 mg/kg

Butan-1-oli 1 mg/kg

Butan-2-oli 1 mg/kg

Etyylimetyyliketoni" 1 mg/kg

Dikloorimetaani 0,02 mg/kg

Propan-1-oli 1 mg/kg

Sykloheksaani 1 mg/kg

1,1,1,2-tetrafluoroetaani 0,02 mg/kg

Metanoli 1,5 mg/kg

Propan-2-oli 1 mg/kg

()" Heksaanin ja etyylimetyyliketonin kiytté yhdessa on kielletty.
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