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Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om salmonellakontroll i anliggningar inom kottbranschen

Utfardad i Helsingfors den 14 mars 2012

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut foreskrivs med stdd av 25 § 2 mom.
och 40 § 4 mom. i livsmedelslagen (23/2006), sddana de lyder i lag 989/2007:

1§
Tillimpningsomrdde

I denna forordning foreskrivs om den sal-
monellakontroll som ska utforas i slakterier
och styckningsanldggningar och som baserar
sig pa det nationella salmonellakontrollpro-
grammet som har godkénts genom kommis-
sionens beslut 94/968/EG. I forordningen fo-
reskrivs dven om samordningen av de krite-
rier for salmonellaundersdkningar som finns i
det nationella salmonellakontrollprogrammet
och kommissionens forordning (EG) nr
2073/2005 om mikrobiologiska kriterier for
livsmedel, nedan forordningen om mikrobio-
logiska kriterier, och om anmaélningar om
salmonella och insamling av uppgifter om
laboratorieundersokningar.

Forordningen ska tillimpas pa slakterier
och styckningsanldggningar som hanterar
kott av notkreatur, svin, broilrar, kalkoner,
hons, ankor, géss eller parlhdns och pa an-
laggningar som tillverkar malet kott eller
kottberedningar av kétt av broilrar, kalkoner
eller hons.

2§
Forhadllande till andra forfattningar

I jord- och skogsbruksministeriets forord-
ning om livsmedelshygienen i anldggningar
(1369/2011) foreskrivs om innefattande av
salmonellakontrollprogrammet i en anligg-
nings egenkontroll och om arrangemangen
vid slakt av djur som hérstammar fran djur-
héllningsplatser for vilka utfirdats sparrbe-
stimmelser pa grund av salmonellasmitta.

I jord- och skogsbruksministeriets forord-
ning om kottbesiktning (1470/2011) finns be-
stimmelser om krav p& hanteringen av kott
fran djur som harstammar fran djurhallnings-
platser for vilka utférdats sparrbestimmelser
pa grund av salmonellasmitta.

I jord- och skogsbruksministeriets forord-
ning om bekdmpning av salmonellasmitta
hos notkreatur och svin (432/2011) finns be-
stimmelser om vilka atgirder som ska vidtas
pa djurhéllningsplatser, om salmonella har
konstaterats 1 lymfkortelprov som 1 ett slak-
teri har tagits fran ett notkreatur eller svin.

Kommissionens beslut 94/968/EG (31994D0968); EGT nr L 371, 31.12.1994, s. 36

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 2160/2003 (32003R2160); EUT nr L 325, 12.12.2003, s. 1
Europaparlamentets och radets direktiv 2003/99/EG (32003L0099); EUT nr L 325, 12.12.2003, s. 31
Kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 (32005R2073); EUT nr L 338, 22.12.2005, s. 1
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Definitioner

I denna forordning avses med

1) salmonella alla bakterier som hor till
salmonella-gruppen,

2) djurhdllningsplats en djurhéllningsplats
som avses 1 5§ 9 punkten i lagen om ett
system for identifiering av djur (238/2010)
dir djur som ska levereras for slakt halls,
dock inte ett slakteri,

3) litet slakteri anldggning dér det slaktas
hogst 20 djurenheter per vecka och 1000
djurenheter per ar, varvid notkreatur motsva-
rar 1,0 enheter och svin 0,2 enheter; 1 ett litet
fjaderfaslakteri far per &r slaktas hogst
150 000 faglar som fjaderfd, och

4) fdrskt kott kott som avses 1 punkt 1.10 1
bilaga I till Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 853/2004 om faststil-
lande av sérskilda hygienregler for livsmedel
av animaliskt ursprung.

43§
Provtagning i anliggningar

For den provtagning och sidndning av prov
till laboratorier for undersékning som avses i
denna forordning svarar den livsmedelsfore-
tagare som ansvarar for en anliggning. Prov-
tagningen ska genomforas i enlighet med kra-
ven i bilaga 1. Nér prov sédnds till ett labora-
torium ska de uppgifter som avses i bilaga 2
bifogas proverna.

58§
Undersokning av prov

Nér prov som i slakterier och stycknings-
laggningar har tagits fran lymfkortlar, slakt-
kroppar och koétt undersoks for salmonella
ska laboratoriet anvdnda metoden ISO
6579:2002, metoden ISO 6579:2002/éndring
1:2007, NMKL-metod nr 71:1999 eller
NMKL-metod nr 187:2007.

Vid undersokningen av prov frdn malet
kott och kottberedningar far forutom meto-
derna som ndmns i 1 mom. dven alternativa
metoder anvindas, om metoderna har valide-

rats mot metoden ISO 6579:2002 i enlighet
med standard EN/ISO 16140.

Det laboratorium som undersokt proverna
ska omedelbart leverera alla isolerade salmo-
nellabestand och provtagningsuppgifter som
hanfor sig till dem till Livsmedelssékerhets-
verket for faststdllande av resultaten och typ-
ning.

6§
Meddelande om salmonellaresultat

Ett laboratorium som undersoker prov ska
omedelbart meddela en anldggning som sint
prov till laboratoriet om ett prelimindrt posi-
tiv provresultat av en salmonellaundersok-
ning.

Livsmedelssidkerhetsverket ska omedelbart
meddela anldggningen, den myndighet som
Overvakar anldggningen och regionforvalt-
ningsverket i omradet dir anldggningen ar
beldgen om att ett positivt resultat av en
salmonellaundersokning bekréftats. Under-
sOkningsresultaten for lymfkortelprov fran
notkreatur och svin ska dessutom meddelas
regionforvaltningsverket och kommunalvete-
rindren i omradet didr djurhallningsplatsen
som levererat djuret till slakt &r beldgen.

7§

Atgiirder som foranleds av att salmonella
konstaterats

I artikel 7 1 férordningen om mikrobiolo-
giska kriterier finns bestimmelser om &atgér-
der som foranleds av att salmonella konstate-
rats. De d&tgdrder som avses i punkt 2 i
ndmnda artikel ska i fraga om kott av broil-
rar, kalkoner och hons tillimpas pa alla sal-
monellabakterier.

Om det i prov som tagits i en anldggning
konstateras salmonella, ska livsmedelsforeta-
garen som ansvarar for anldggningen dven i
man av mdjlighet spara salmonellasmittans
kélla. 1 anldggningen ska rengorings- och
desinfekteringsédtgirderna effektiviseras och
provtagningen enligt kraven i bilaga 1 uto-
kas.
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8§

Insamling av uppgifter om salmonellaunder-
sokningar

Ett laboratorium som undersdker prov ska
en gang 1 manaden meddela Livsmedelssa-
kerhetsverket uppgifter om prov som labora-
toriet undersokt for salmonella och om pro-
vens undersokningsresultat. Dessa meddelan-
den ska innehélla uppgifter som Overens-
stimmer med kraven i bilaga 2.

Livsmedelssdkerhetsverket ska varje ar
lamna ut uppgifter om salmonellaundersok-
ningar och undersokningsresultat med tanke
pa den rapport som avses i artikel 9 i Europa-

Helsingfors den 14 mars 2012

parlamentets och radets direktiv 2003/99/EG
om vervakning av zoonoser och zoonotiska
smittimnen, om é&ndring av radets beslut
90/424/EEG och om upphdvande av radets
direktiv 92/117/EEG.

9§
Ikrafitridande

Denna forordning tréder i kraft den 1 april
2012.

Genom denna forordning upphédvs jord-
och skogsbruksministeriets forordning om
salmonellakontroll i slakterier och styck-
ningsanlédggningar 20/VLA/2001.

Jord- och skogsbruksminister Jari Koskinen

Veterinarrad Terhi Laaksonen
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Bilaga 1

PROVTAGNING

Kapitel 1. Provtagning i slakterier for svin och notkreatur

1.1. Antal prov

Fran slaktade kottsvin, suggor och notkreatur ska i hela landet tas sammanlagt minst 3 000
lymfkortelprov och 3 000 ytstrykprov per ar och per varje ndmnd djurkategori. I antalet prov
fran suggor ingér prov som tagits fran saval suggor som galtar. Provtagningen ska inriktas pa
djur som ska slaktas normalt pa slaktlinje.

Livsmedelssidkerhetsverket gor arligen upp en provtagningsplan for slakterierna med tanke pa
salmonellakontrollen. I planen anges vilket antal och slag av prov som skilt for varje slakteri
ska tas utifran slaktkapaciteten. I ett slakteri ska prov tas enligt provtagningsplanen. Provtag-
ningen ska ske som stickprov och vara fordelad sa jamnt som mgjligt 6ver hela aret.

I sma slakterier ska fran slaktade notkreatur, kottsvin och suggor tas atminstone tva lymfkor-
telprov och tva ytstrykprov per ar fran vardera djurkategorin.

De ytstrykprov frén notkreatur, kottsvin och suggor som ndmns i detta kapitel ersitter proven
enligt de kriterier som avses i kapitel 2 rad 2.1.3 och 2.1.4 i bilaga I till férordningen om
mikrobiologiska kriterier.

1.2. Lymftkortelprov fran kottsvin, suggor och notkreatur

Efter urtagningen tas minst fem lymfkortlar aseptiskt fran djurets tunntarms- och blindtarms-
omrade (ileocaecum) och ldggs i samma plastpése eller plastburk. Plastpasen eller plastburken
ska mirkas sa att djurets identifikationsuppgifter och tidpunkten for provtagningen kan utredas.
Som identifikationsuppgift for ndtkreatur anvinds EU-signumet.

1.3. Ytstrykprov fran slaktkroppar av notkreatur

Proven tas fran slaktkroppar som godkénts vid kottkontroll innan kroppen kyls ned. Fran
slaktkroppen tas tva ytstrykprov. Ytstrykproven tas genom att man stryker ett omrade som
utgér sammanlagt cirka 1 400 cm? av kroppen.

Det forsta ytstrykprovet tas fran insidan av kroppens bakre extremitet, backenhédlan och utsidan
av den bakre extremiteten fran en enhetlig, cirka 700 cm? (20 cm x 35 cm) stor yta.
Strykomrédet pa utsidan av den bakre extremiteten ar endast cirka fem cm brett.

Det andra ytstrykprovet tas frén omradet vid brostbenet, yttre och inre ytan av brdst- och
bukhalans vigg. Pa savil viaggens inre som yttre yta stryks ett cirka fem cm brett omrade.
Omradet som stryks ska ha en yta pa sammanlagt cirka 700 cm? (10 cm x 70 cm).
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Vid provtagningen anvéinds tva fuktade provtagningssvampar eller kompresser. De bada prov
som tagits fran samma slaktkropp placeras efter strykningen i samma plastpase eller plastburk.
Plastpasen eller plastburken ska mérkas sa att djurets identifikationsuppgifter och tidpunkten
for provtagningen kan utredas. Som identifikationsuppgift for ndtkreatur anvinds EU-signu-
met.

1.4. Ytstrykprov fran slaktkroppar av kottsvin och suggor

Proven tas fran slaktkroppar som godkénts vid kottkontroll innan kroppen kyls ned. Fran
slaktkroppen tas tre ytstrykprov. Ytstrykproven tas genom att man stryker ett omrade som
utgdr sammanlagt cirka 1 400 cm? av kroppen.

Det forsta ytstrykprovet tas fran insidan av kroppens bakre extremitet, bickenhalan och utsidan
av den bakre extremiteten frdn en enhetlig, cirka 600 cm? (15 cm x 40 cm) stor yta.
Strykomradet pa utsidan av den bakre extremiteten dr endast cirka fem cm brett.

Det andra ytstrykprovet tas frdn omrédet vid brostbenet, yttre och inre ytan av brost- och
bukhélans vdgg. Pa savil vidggens inre som yttre yta stryks ett cirka fem cm brett omrade.
Omradet som stryks ska ha en yta pa sammanlagt cirka 600 cm? (10 cm x 60cm).

Det tredje ytstrykprovet tas fran huvudet. Pa kindens utsida stryks en yta om cirka 200 ¢m?
(t.ex. 10 cm x 10 cm frén vardera kinden).

Vid provtagningen anvénds tre fuktade provtagningssvampar eller kompresser. De prov som
tagits fran samma slaktkropp placeras efter strykningen i samma plastpase eller plastburk.
Plastpasen eller plastburken ska mérkas sa att djurets identifikationsuppgifter och tidpunkten
for provtagningen kan utredas.

Kapitel 2. Provtagning i styckningsanliggningar som hanterar kott av svin, notkreatur,
ankor, giss och pirlhons

Prov fran kott av kottsvin, suggor, notkreatur och olika slag av fjaderfa tas skilt per
djurkategori. Provtagningen ska ske som stickprov. Fran kott av inhemskt och utldndskt
ursprung tas prov i proportion till andelen utldndskt och inhemskt kott som styckas. Proven tas
medan styckningsanldggningen dr verksam. Ett prov utgdrs av minst 25 gram kottbitar eller
kottskav som tillkommit vid styckningen. Provet tas pa styckningslinjen eller fran kottskav
som fastnat pa ett enskilt bord.

2.1. Provtagningsfrekvens

Antalet prov som ska tas beror pa produktionen per vecka av olika djurkategorier i stycknings-
anldggningen enligt foljande:

Produktion per djurkategori dver 100 000 kg i veckan: ett prov om dagen per respektive
djurkategori.
Produktion per djurkategori 20 000—100 000 kg i veckan: ett prov i veckan per respektive
djurkategori.
Produktion per djurkategori 5000—20 000 kg i veckan: ett prov i manaden per respektive
djurkategori.
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Produktion per djurkategori under 5000 kg i veckan: minst tvd prov per ar per respektive
djurkategori.

Kapitel 3. Provtagning i slakterier for broilrar, kalkoner och hons

Bestammelser om salmonellaprovtagning pa slaktkroppar av broilrar, kalkoner och hoéns och
deras avelsdjur finns i kapitel 2 rad 2.1.5 och kapitel 3 punkt 3.2 i bilaga I till férordningen om
mikrobiologiska kriterier. Provtagningskriterierna géller inte slaktkroppar som ska anvéndas
for att framstilla kottberedningar som genomgar virmebehandling i en anldggning.

3.1. Provtagningsfrekvens
I slakterier ska provtagning genomforas minst en gang i veckan per fjaderfakategori.
Provtagningsfrekvensen i smé slakterier beror pé antalet djur som ska slaktas enligt f6ljande:

Antalet slaktade faglar 100 000—150 000 per ar: provtagning varannan manad per respektive
fjdderfakategori.
Antalet slaktade faglar 10 000—100 000 per ar: provtagning tre génger per ar per respektive
fjaderfakategori.
Antalet slaktade faglar under 10 000 per ar: provtagning en ging per ar per respektive
fjdderfakategori.

En minskad provtagningsfrekvens far i ett slakteri dven tillimpas pa en fjaderfikategori som
har samma slaktkapaciteter som nidmns ovan.

Kapitel 4. Provtagning i styckningsanliggningar som hanterar kott av broilrar, kalkoner
och hons

Bestdmmelser om salmonellaprovtagning i och provtagningsfrekvensen for styckningsanlagg-
ningar, forutom for sddana som fungerar i anknytning till slakterier, som p& marknaden sldpper
ut farskt kott av broilrar, kalkoner och hons, inklusive kott av avelsdjur, finns i kapitel 1 rad
1.28 och kapitel 3 punkt 3.2 i bilaga I till férordningen om mikrobiologiska kriterier.

Kapitel 5. Provtagning i anléiggningar som tillverkar malet kott och kottberedningar

Bestimmelser om salmonellaprovtagning pa och provtagningsfrekvensen for malet kott och
kottberedningar som har tillverkats av fjaderfakott finns i kapitel 1 rad 1.5 och kapitel 3 punkt
3.2 i bilaga I till férordningen om mikrobiologiska kriterier.

Kapitel 6. Utokning av antalet prov efter det att salmonella konstaterats

Om det i ytstrykprov som tagits i ett slakteri eller i kottprov som tagits i en styckningsanlagg-
ning konstateras salmonella, ska provtagningen i anldggningen utdkas sa att under de fem
arbetsdagar som foljer pa den dag da undersdkningsresultatet bekriftades tas sammanlagt minst
59 prov. 1 den utdkade provtagningen ska det ingd produktionsmiljoprov som forklarar
uppkomsten av salmonella och ytstrykprov eller kéttprov fran slaktkroppar. Om det bland
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dessa 59 prov finns ett eller flera positiva prov, ska provtagningen fortsitta i form av minst 59
nya prov under de dirpa foljande fem arbetsdagarna.

I ett litet slakteri eller en styckningsanlidggning som producerar hogst 5 000 kg benfritt kott i
veckan ska provtagningen utdkas sé att under de fem arbetsdagar som foljer pad den dag da
undersokningsresultatet bekrdftades tas minst ett prov varje dag. Den utdkade provtagningen
riktas till den djurart och det slag av prov som uppvisade det positiva resultatet. I provtag-
ningen ska det dven ingd produktionsmiljoprov i hindelse av salmonella. Om det bland dessa
prov finns ett eller flera positiva prov, ska provtagningen fortsétta i form av minst ett nytt prov
varje dag under de darpa foljande fem arbetsdagarna.
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Bilaga 2

LAMNANDE AV UPPGIFTER

Kapitel 1. Uppgifter som ska bifogas prov som limnas till laboratorier

Foljande uppgifter ska bifogas prov som lamnas till ett laboratorium:

1) uppgifter om platsen och tidpunkten for provtagningen och vem som tagit provet,

2) uppgifter om den djurart eller djurkategori som provet tagits fran indelade enligt
foljande: notkreatur, kottsvin, suggor, broilrar, kalkoner, hons, ankor, géss, parlhons,

3) uppgifter om slag av prov indelade enligt foljande: lymfkortelprov, ytstrykprov fran
slaktkroppar, kottskavprov fran styckningsanldggningar, nackskinnsprov fran slakt-
kroppar, kottprov, prov fran malet kott, prov fran kottberedningar, produktionsmiljo-
prov,

4) uppgifter om ifall kottet i provet dr av inhemskt eller utlandskt ursprung,

5) i fraga om nackskinnsprov fran broilrar, kalkoner och hons och prov fran kott, malet
kott och kottberedningar uppgifter om ifall proven kommer fran samma parti,

6) uppgifter om ifall det har tagits ytterligare prov pa grund av att salmonella konstate-
rats, och

7) 1 friga om lymfkortelprov frén notkreatur och svin uppgifter utifrdn vilka djurhall-
ningsplatsen som levererat djuret till slakt kan identifieras.

Om det i ett prov konstateras salmonella, ska ovanndmnda uppgifter meddelas nar mikrobstam-
mar sinds till Livsmedelssdkerhetsverket. I fraiga om lymfkortelprov ska dessutom namnet pa
dgaren till djurhallningsplatsen och djurhallningsplatsens adress och kommunen den &r beldgen
i meddelas.

Kapitel 2. Uppgifter som ska inga i ett laboratoriums manatliga anmélan

Ett laboratorium ska varje manad till Livsmedelssidkerhetsverket sdnda uppgifter om de prov
som laboratoriet undersokt for salmonella under den foregdende ménaden och om undersok-
ningsresultaten indelade enligt foljande:

1) lymfkortelprov fran notkreatur, kottsvin och suggor; for varje grupp antalet undersokta
djur och antalet salmonellapositiva djur,

2) ytstrykprov fran slaktkroppar av ndétkreatur, kottsvin och suggor; for varje grupp
antalet undersokta slaktkroppar och antalet salmonellapositiva slaktkroppar samt upp-
gifter om undersokningen av de tilliggsprov som tagits for att salmonella konstaterats,

3) kottskavprov fran styckningsanldggningar for notkreatur, kottsvin, suggor, ankor, géss
och pérlhons; for varje grupp antalet undersokta prov och antalet salmonellapositiva
prov sorterade enligt prov fran kott av inhemskt och utlandskt ursprung samt uppgifter
om undersokningen av de tilliggsprov som tagits for att salmonella konstaterats,

4) nackskinnsprov fran slaktkroppar av broilrar, kalkoner och hons; for varje grupp
antalet undersokta partier och prov samt antalet salmonellapositiva partier och prov,

5) kéttprov fran broilrar, kalkoner och hons; for varje grupp antalet undersokta partier
och prov samt antalet salmonellapositiva partier och prov sorterade enligt prov fran
kott av inhemskt och utlandskt ursprung,
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6) prov fran malet kott som tillverkats av kott av broilrar, kalkoner och hons; for varje
grupp antalet undersokta partier och prov samt antalet salmonellapositiva partier och
prov sorterade enligt prov fran kott av inhemskt och utléndskt ursprung, och

7) prov fran kottberedningar som tillverkats av kott av broilrar, kalkoner och hons; for
varje grupp antalet undersokta partier och prov samt antalet salmonellapositiva partier
och prov sorterade enligt prov fran kott av inhemskt och utldndskt ursprung.
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