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142/2024

Maa- ja metsitalousministerion asetus

eliiimisti saatavista sivutuotteista annetun maa- ja metsitalousministerion asetuk-
sen muuttamiseksi

Maa- ja metsétalousministerion paitdksen mukaisesti
muutetaan eldimistd saatavista sivutuotteista annetun maa- ja metsitalousministerion
asetuksen (783/2015) 5 §, liite 1 ja 3 seuraavasti:

58§
Turkiseldinten ja tarhakoirien ruokinta

Turkiseldinten ja tarhakoirien ruokintaan kéytettdvien itsestdéin kuolleiden eldinten ja
niiden osien tulee olla késitelty tdytantoonpanoasetuksen liitteen IV mukaisilla késittely-
menetelmilld lukuun ottamatta samalla tilalla kdytettdvid kettujen ja supikoirien raatoja,
jotka tulee kasitelld timén asetuksen liitteen 1 mukaisesti.

Edelld 1 momentista poiketen kerdyskeskukset ja tilarehustamot voivat ottaa késittele-
maittdmind vastaan lopetettuja kanoja, broilereita ja kalkkunoita, joita ei ole lopetettu ih-
misiin tai eldimiin tarttuvan taudin esiintymisen tai tillaisen taudin epéilyn vuoksi. Edelld
mainitut sivutuotteet on késiteltiva tilarehustamoissa liitteen 1 mukaisesti tai kerdyskes-
kuksissa liitteen 3 mukaisesti. Rehusekoittamoiden ja tilarechustamoiden vastaanottamat
teurastuksen sivutuotteet tulee olla kisitelty liitteen 3 vaatimusten mukaisesti kerdyskes-
kuksissa tai niiden tulee olla késitelty sivutuotelain nojalla hyviksytyssé kisittelylaitok-
sessa. Sivutuotelain 64 §:n mukaisesti toimivaltainen viranomainen voi kieltd tietyn si-
vutuotteen tai siitd johdetun tuotteen kéyton turkiseldinten tai tarhakoirien ruokintaan, mi-
kali kéytostd voidaan arvioida aiheutuvan riskia.

Rehusekoittamoiden ja tilarehustamoiden rakenteellisista vaatimuksista sdddetdan liit-
teessd 2. Turkiseldinten ja tarhakoirien ruokintaan tarkoitettujen sivutuotteiden késittely-
vaatimuksista kerdyskeskuksissa sdddetdén liitteessd 3.

Tama asetus tulee voimaan 15 pédivand huhtikuuta 2024.

Helsingissd 22.3.2024

Maa- ja metsdtalousministeri Sari Essayah

Neuvotteleva virkamies Kirsti Huovinen
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Liite 1
Raatojen kisittelyvaatimukset tilarehustamoille

1) Lopetettujen kettujen ja supikoirien Kiisittely tilarehustamoissa

Kettujen raatojen kéytto on sallittua muissa kuin ketuille tarkoitetuissa turkiseldinrehuissa
samalla tilalla, jolta raadot ovat perdisin. Vastaavasti supikoirien raatojen kayttd on sallit-
tua muissa kuin supikoirille tarkoitetuissa turkiseldinrehuissa samalla tilalla, jolta raadot
ovat perdisin.

Kettujen ja supikoirien raadot on kisiteltivd kuumentamalla ne kauttaaltaan véhintdan
100° C ldmpétilaan 30 minuutin ajan ennen rehukéyttod. Raatojen kuumennuksessa tulee
kayttdd jatkuvatoimista ldmpoétilan ja ajan seurantalaitetta. Raadot on paloiteltava ennen
kuumennusta siten, ettd partikkelikoko halkaisijaltaan ei ylitd 30 millimetria.

Kettujen ja supikoirien raadot ja niistd saatava aines tulee pitda eldinlajeittain erilldan ka-
sittelyn, varastoinnin ja kdyton aikana. Kirjanpidolla tulee voida osoittaa niiden jiljitet-
tavyys.

2) Lopetettujen kanojen, broilereiden ja kalkkunoiden Kiisittely tilarehustamoissa

Lopetetut kanat, broilerit ja kalkkunat on paloiteltava ennen késittelya siten, ettei sen par-
tikkelikoko halkaisijaltaan ylitd 30 millimetrié.

Raadot on késiteltdva

a) kuumentamalla ne kauttaaltaan vdhintddn 100° C ldmpotilaan 30 minuutin ajan
ennen rehukayttod. Raatojen kuumennuksessa tulee kayttda jatkuvatoimista lampo-
tilan ja ajan seurantalaitetta; tai

b) rehun lisdaineella, kuten hapolla, jolla estetddn raaka-aineen pilaantuminen. Vi-
littdmasti happokésittelyn jdlkeen mitatun raaka-aineen pH-arvon on oltava kaut-
taaltaan 4,2 tai alempi. Happokasittelyn yhteydessi raaka-aine on késiteltdvd myds
siten, ettd hiivojen ja homeiden kasvu estetddn. Kaytettdvin lisdaineen tulee olla ky-
seiseen kayttotarkoitukseen ja kyseisten eldinlajien rehuun lisattaviksi hyvaksytty
rehun lisdaine (Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 1831/2003 eldinten
ruokinnassa kéytettavista lisdaineista).
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Liite 3
Sivutuotteiden kisittelyvaatimukset keridyskeskuksille

Sivutuotteita on késiteltdva ja sdilytettdva siten, ettei niiden hygieeninen laatu olennaisesti
muutu ennen kasittelyn alkamista. Sivutuotteet tulee késitelld alla olevan kohdan 1 mukai-
sesti kuumentamalla tai hapottamalla. Vaihtoehtoisesti kalaperdinen aines tulee késitelld
kohdan 1 tai 2 mukaisesti.

1. Kuumennus ja hapotus

Raaka-aine on paloiteltava ennen késittelya siten, ettei partikkelikoko halkaisijaltaan ylita
30 millimetria.

Paloiteltu raaka-aine on:

a) keitettdva tai autoklavoitava tdytintoonpanoasetuksen liitteen VI luvun II jakson
1 kohdan 4 alakohdan b mukaisesti siten, ettd paloiteltu raaka-aine on kaikilta osil-
taan kypséé sekd kaytettava valittomasti tai varastoitava sen jdlkeen jadhdytettyni
tai pakastettuna; tai

b) késiteltdva rehun lisdaineella, kuten hapolla, jolla estetdin raaka-aineen pilaan-
tuminen. Valittdmasti happokésittelyn jidlkeen mitatun raaka-aineen pH-arvon on
oltava kauttaaltaan 4,2 tai alempi. Happokaésittelyn yhteydessé raaka-aine on ké-
siteltdvd myoOs siten, ettd hiivojen ja homeiden kasvu estetddn. Kaytettdvan lisa-
aineen tulee olla kyseiseen kayttotarkoitukseen ja kyseisten eldinlajien rehuun li-
sattavaksi hyviksytty rehun lisdaine (Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus
(EY) 1831/2003 eldinten ruokinnassa kaytettivista lisdaineista).

2. Pakastus

Pakastus tulee suorittaa mm. levypakastimilla tai muilla vastaavilla laitteilla, jotta taa-
taan aineksen nopea jadtyminen kauttaaltaan. Pakastetut tuotteet tulee siirtdd valitto-
masti pakkasvarastoon uudelleen sulamisen estdmiseksi. Pakkasvaraston lampétilan tu-
lee olla -18 C* tai alempi.
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