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Maa ja metsitalousministerion asetus

elintarvikehygieniasta annetun maa- ja metsitalousministerion asetuksen muutta-
misesta

Maa- ja metsétalousministerion paitdksen mukaisesti

muutetaan elintarvikehygieniasta annetun maa- ja metsdtalousministerion asetuksen
(318/2021) 18, 20, 23, 27, 31, 32, 34, 37, 38, 43, 49, 50, 52 ja 55 § seuraavasti:

18 §
Elintarvikeketjutiedot

Alkutuotannon toimijan on ilmoitettava teurastamo- ja poroteurastamotoimijalle Eu-
roopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen II III jakson mu-
kaiset elintarvikeketjutiedot teurastettaviksi toimitettavien eldvien eldinten, teurastamon
ulkopuolella hititeurastettujen eldinten seké alkuperitilalla tapettujen eldinten osalta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen II III jakson
3 kohdan tiedot on ilmoitettava:

1) a, b jah alakohtien osalta elintarvikeketjutietojen ilmoittamispaivén tilanteen mukai-
sesti;

2) c alakohdan osalta yhden kuukauden ajalta. Tiedot on ilmoitettava myos niisté varo-
ajallisista ladkkeistd, joiden varoaika on ollut voimassa tai se on pééttynyt viimeisen 30
vuorokauden aikana;

3) d, fja g alakohtien osalta kolmen kuukauden ajalta tai eldimen taikka eldinerdn elin-
ajalta, jos se on lyhyempi kuin kolme kuukautta;

4) e alakohdan mukaiset jiémien seurannan ja valvonnan tulokset yhden vuoden ajalta
ja muut e alakohdan mukaiset néytteiden analyysitulokset kolmen kuukauden ajalta tai
eldinerén elinajalta, jos se on lyhyempi kuin kolme kuukautta.

Kun alkutuotannon toimija ldhettdi siipikarjaa teurastamoon, hénen on lisiksi ilmoitet-
tava teurastamoon seuraavat tiedot:

1) eldintautilain (76/2021) 11 §:n nojalla sédddetyn salmonellavalvonnan piirissd ole-
vien lintujen osalta kunnaneldinldékérin viimeisimmaén tarkastuksen ajankohta ja tarkas-
tustulos sekd tieto viimeisimmén salmonellanéytteenoton ajankohdasta ja tutkimustulok-
sesta;

2) kasvatusaikainen kuolleisuus ldhetettivéssa erdssi;

3) lintujen saapumispéivé alkutuotantopaikalle, saapumiserin koko ja lintujen alkuperd
(hautomon nimi).

Porohoitolain 6 §:n mukainen paliskunta voi ilmoittaa elintarvikeketjutiedot porota-
loutta harjoittavan toimijan puolesta.

Pienteurastamon sijaitessa alkuperétilan yhteydessé ja pienteurastamossa toimivan vir-
kaeldinladkérin salliessa, kyseiselld alkuperitilalla kasvatettujen eldinten elintarvikeketju-
tietoja ei tarvitse toimittaa pienteurastamoon, vaan ne voidaan séilyttdé alkuperétilalla.
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20§
Luonnonvaraista riistaa koskeva mukautus

Euroopan unionin (EU) lainsdddanndstd saadun mukautuksen mukaan toimija voi nyl-
ked karhun ennen sen toimittamista riistan késittelylaitokseen tai poroteurastamoon edel-
lyttéen, ettd nylkeminen voidaan tehdi hygieenisesti.

23§
Elintarvikkeiden limpotiloja koskevat vaatimukset rekisteroidyssd elintarviketoiminnassa

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden séilytys-, tarjolla olon ja jadhdy-
tyslampotilavaatimuksia:

1) helposti pilaantuvat maidot ja kermat on sdilytettavé korkeintaan 6 °C:ssa. Helposti
pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy vahintddn pastorointi tai
sitd vastaava késittely, on sdilytettdvé korkeintaan 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet on sdilytettivé korkeintaan 6 °C:ssa;

2) tuoreet pakatut kalastustuotteet, tyhjio- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuot-
teet, kylmésavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet, keitetyt dyridiset ja nilvidiset sekd
sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet on séilytettévda 0-3 °C:ssa. Muut jalostetut ka-
lastustuotteet, kalakukot ja sushi on séilytettdvé korkeintaan 6 °C:ssa. Tdmén kohdan vaa-
timukset eivit koske huoneenlammossa siilyvid jalostettuja kalastustuotteita eivétka ta-
min momentin 9 kohdassa mainittuja huoneenldmmossé sdilytettiavid kalakukkoja;

3) elavit simpukat on séilytettévd korkeintaan 6 °C:ssa;

4) jauheliha seké jauhettu maksa on sdilytettavé korkeintaan 4 °C:ssa;

5) pastoroidut marja-, hedelmaé- ja vihannesmehut on séilytettédvé korkeintaan 8°C:ssa.
Tamén kohdan vaatimus ei koske huoneenlaimmdssé sdilyvid pastdroituja marja-, hedel-
mi- ja vihannesmehuja;

6) muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet, mukaan lukien idut, paloitellut kasvikset ja
hyonteiset, on séilytettévi korkeintaan 6 °C:ssa;

7) kylmaéséilytystd vaativia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa pitié tarjolla vain
kerran. Tdémén momentin 1-6 kohtien vaatimuksista poiketen kylmésdilytystd vaativien,
helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampotila saa olla tarjolla olon aikana korkeintaan
12 °C, silloin kun ne ovat tarjolla enintéén neljé tuntia;

8) kuumana myytivien tai tarjolla olevien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden 14dm-
potilan on oltava vihintddn 60 °C ja ne saavat olla tarjolla vain kerran;

9) timén momentin 2 ja 6 kohtien vaatimuksista poiketen kuumentamalla valmistetut
helposti pilaantuvat leipomotuotteet, kalakukot ja muut vastaavat tuotteet, jotka on kulje-
tettu vahittdisliikkeeseen huoneenlammossa, saa sdilyttiaa vahittiisliikkeessd huoneenldm-
mossd vastaanottopdivin ajan. Tdmain jilkeen niitd ei saa endd myyda, lukuun ottamatta
kokonaisia kalakukkoja, jotka sdilytetdéin vastaanottopéivén jalkeen korkeintaan 6 °C:ssa.
Lisdksi vahittdisliikkeessd pakasteesta sulatettuja ja kuumennettuja kalakukkoja saa sii-
lyttdd huoneenldmmdssd kuumennuspéivin ajan, minka jilkeen niitd ei saa endd myyda;

10) kylmaissa sdilytettaviksi tarkoitetun elintarvikkeen jadhdytys on aloitettava valitto-
misti valmistuksen jélkeen ja elintarvike on jadhdytettiva kyseisen elintarvikkeen séily-
tyslampotilavaatimuksen mukaiseen lampdtilaan enintéén neljdssé tunnissa.

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden kuljetuslampétilavaatimuksia:

1) kuljetettaessa toimijalta toimijalle elintarvikkeita sovelletaan tdmén pykildn 1 mo-
mentissa sdddettyja elintarvikkeiden séilytyslampotilavaatimuksia, jollei timédn momentin
2-3 kohdissa toisin sdddetd;

2) kuljetettaessa toimijalta toimijalle samassa kuljetuksessa helposti pilaantuvia jadh-
dytettyja elintarvikkeita, joilla on erilaiset lampotilavaatimukset, elintarvikkeen lampoti-
lan on oltava korkeintaan 6 °C;
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3) kuljetettaessa toimijalta véhittdisliikkeeseen kuumentamalla valmistettuja helposti
pilaantuvia leipomotuotteita, kalakukkoja ja muita vastaavia tuotteita, ne saa kuljettaa
huoneenldmmaossi;

4) kuljetettaessa toimijalta kuluttajalle helposti pilaantuvia jadhdytettyja elintarvikkei-
ta, elintarvikkeen ldmpétilan on oltava korkeintaan 6 °C;

5) kuljetettaessa toimijalta kuluttajalle kuumennettuja jaghdyttaméattomia helposti pi-
laantuvia elintarvikkeita, elintarvikkeen lampétilan on oltava véhintdin 60 °C.

Toimija voi kuitenkin poiketa timén pykéldn 1 ja 2 momentissa sééddetyisté lampotila-
vaatimuksista, jos toimija voi osoittaa, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.

Toimijan on ilmoitettava kirjallisesti elintarvikkeen vastaanottavalle toimijalle elintar-
vikkeen sidilytyslampotilavaatimus, jos elintarvikkeelle on sellainen asetettu eikéd vaati-
mus kéy ilmi elintarvikkeen pakkausmerkinndista.

27§
Kansalliset sddnnot véhittdisliikkeen vihdisestd, paikallisesta ja rajoitetusta toiminnasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddnt6jen mu-
kaisesti hyvéksyttyi elintarvikehuoneistoa ei vaadita silloin, kun eldinperéisié elintarvik-
keita toimitetaan enintddn 1 000 kilogrammaa vuodessa ja sen ylittivéltd osalta enintdén
30 prosenttia véhittéisliikkeen eldinperdisten elintarvikkeiden vuotuisesta toimitusméaa-
rastd maakunnan tai sitd vastaavan alueen siséllé toiseen vahittdisliikkeeseen, joka toimit-
taa eldinperdiset elintarvikkeet suoraan kuluttajalle.

Suurkeittion jakelupisteet katsotaan samaan vahittéisliikkeeseen kuuluviksi, jos niiden
toiminta on huomioitu suurkeittion omavalvonnassa.

31§

Rekisterdidyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset kalastustuotteiden
osalta

EU-lainsédddénnosté saatujen mukautusten mukaan:

1) kalastustuotteiden kisittelyssd voidaan kéyttdd puhdasta vettd nithin toimintoihin,
joista sdddetdéin Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen
T VIII jakson 3 ¢ kohdassa;

2) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII
jakson III luvun D kohdan jaéddyttdmisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea harengus mem-
bras) ja kilohailia (Sprattus sprattus), jotka on pyydetty Itdmerestd, eikd niistd valmistet-
tuja tuotteita.

Kalastustuotteita voidaan savustaa elintarvikehuoneiston ulkopuolella perinteiselld
menetelmaélld, jos elintarviketurvallisuus ei vaarannu. Savustustoimintaan ei télldin so-
velleta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen II II lu-
vun 1 kohdan vaatimuksia.

328§
Kansalliset sddnnot siipikarjan ja tarhatun kanin lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdént6jen mu-
kaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja ja leikata niiden lihaa alkuperétilalla, sekd
luovuttaa lihan suoraan kuluttajalle;

2) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja ja leikata niiden lihaa alkuperitilalla, sekd
toimittaa lihan paikallisille véhittiisliikkeille, jotka toimittavat lihan ja siitd valmistetut
tuotteet suoraan kuluttajalle;
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3) luovuttaa ja toimittaa timin momentin 1 ja 2 kohdissa tarkoitettua siipikarjan lihaa
yhteensé enintédén 40 000 kilogrammaa vuodessa ja tarhatun kanin lihaa yhteensé enintién
20 000 kania vastaavan maéirén lihaa vuodessa.

Tédmaén pykéldan 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 853/2004 liitteen III II jakson IV luvun 5 ja 8 kohtia ja V luvun 1 kohdan a ja b
alakohtia lukuun ottamatta lihan ldmpétilavaatimusta, seké tdmén asetuksen 4 §:n vaati-
muksia ja 4 lukua lukuun ottamatta 27 §:44.

34§
Kansalliset sddnnét luonnonvaraisen riistan lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddnt6jen mu-
kaisesti:

1) metsdstdjd, metséstysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi saa teurastaa loppuun
luonnonvaraista riistaa ja leikata sen lihaa, seké luovuttaa suoraan kuluttajalle pienid méaa-
rid kyseisté lihaa. Kuitenkin karhun, villisian, ilveksen, méyréin, majavan, rimemajavan ja
trikiinin muiden mahdollisten iséntéeldinten liha on ensin tutkittava trikiinin varalta ja li-
han luovutus kuluttajalle on sallittua vasta negatiivisen tutkimustuloksen varmistuttua.
Néytteenotosta sdddetdin komission taytdntdonpanoasetuksen (EU) 2015/1375 liitteessé I11.
Tutkimus on tehtdva elintarvikelain 35 §:n 2 momentin mukaisesti;

2) metsdstdja tai metsdstysseura saa teurastaa loppuun luonnonvaraisia jéniksid, kaneja,
lintuja ja hirvieldimii ja leikata niiden lihaa, sekéd toimittaa kyseisté lihaa paikallisille va-
hittdisliikkeille, jotka toimittavat lihan ja siitd valmistetut tuotteet suoraan kuluttajalle,
seuraavat vuotuiset riistaeldimié vastaavat enimmaismaérat: 1 000 jénista tai kania, 3 000
lintua, 10 hirved, 50 metsékaurista ja 30 valkohéntipeuraa tai muuta kuin edell4 téssé koh-
dassa mainittua hirvieldinta.

Tédmaén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 853/2004 liitteen III IV jakson II luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja III luvun 4 kohtaa
lukuun ottamatta lihan ldmpoétilavaatimuksia, seké tdmén asetuksen 4 §:n vaatimuksia ja
4 lukua lukuun ottamatta 27 §:44.

Rekisteroidyssé elintarvikehuoneistossa jérjestettdvissd metsdstdjien yksityistilaisuu-
dessa voidaan késitelld tarkastamatonta luonnonvaraisen riistan lihaa ja tarjoilla tarkasta-
mattomasta luonnonvaraisen riistan lihasta valmistettuja tuotteita.

37§
Elintarvikkeiden limpdtiloja koskevat vaatimukset hyviksytyssd elintarvikehuoneistossa

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden sailytyslampotilavaatimuksia:

1) helposti pilaantuvat maidot ja kermat on sdilytettavé korkeintaan 6 °C:ssa. Helposti
pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy vahintddn pastorointi tai
sitd vastaava késittely, on sdilytettdvé korkeintaan 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet on sdilytettavé korkeintaan 6 °C:ssa;

2) muut kuin tuoreet tyhjid- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet, sulatettuja jalosta-
mattomia kalastustuotteita lukuun ottamatta, sekd kylméasavustetut ja tuoresuolatut kalas-
tustuotteet on sdilytettédvd 0-3 °C:ssa. Muut jalostetut kalastustuotteet, kalakukot ja sushi
on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa. Tdmén kohdan vaatimukset eivét koske huoneenldm-
mossa sdilyvid jalostettuja kalastustuotteita;

3) elavit simpukat on séilytettidva korkeintaan 6 °C:ssa.

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden kuljetuslampoétilavaatimuksia:
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1) kuljetettaessa toimijalta toimijalle elintarvikkeita sovelletaan tdmén pykéldn 1 mo-
mentissa sdddettyja elintarvikkeiden séilytyslampdtilavaatimuksia, jollei timdn momentin
2 kohdassa toisin sdddeté;

2) kuljetettacssa toimijalta vahittéisliikkeeseen kalakukkoja ja muita vastaavia tuottei-
ta, ne saa kuljettaa huoneenlammassa.

Toimija voi kuitenkin poiketa tdmén pykélén 1 ja 2 momentin lampdtilavaatimuksista,
jos toimija voi osoittaa, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.

Toimijan on ilmoitettava kirjallisesti elintarvikkeen vastaanottavalle toimijalle elintar-
vikkeen sidilytyslampotilavaatimus, jos elintarvikkeelle on sellainen asetettu eikéd vaati-
mus kéy ilmi elintarvikkeen pakkausmerkinnoisté.

38§
Hyvdiksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita ja toimintaa koskevat yleiset vaatimukset

Hyviksytyssé elintarvikehuoneistossa eri hygieniatasojen toiminnot on erotettava ra-
kenteellisesti tai ajallisesti. Elintarvikkeiden valmistustilat on erotettava rakenteellisesti
myynti- ja tarjoilutiloista. Pienimuotoisessa toiminnassa elintarvikkeiden valmistustilat
voidaan kuitenkin erottaa myynti- ja tarjoilutiloista ajallisesti.

Tilojen, joissa kisitelldén suojaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita, seké ti-
lojen, joissa kédet pestddn ennen tillaisiin tuotantotiloihin menoa, késienpesupaikkojen
hanojen on oltava automaattisia tai jalkakdyttdisid. Tdmdn momentin vaatimus ei koske
munapakkaamoita.

Hyviksytyn elintarvikehuoneiston valvojan kdyttoon on valvontaviranomaisen pyyn-
nosté jarjestettdva vihintdan tyopoyté ja lukittava kaappi. Liséksi toimijan on luovutettava
valvontaviranomaisen kéyttoon laitteet ja vélineet, joita valvontaviranomainen tarvitsee
voidakseen tehdi tarkastuksia tai valvontaa hyvéksytyn elintarvikehuoneiston tiloissa.

Toimijan on luovutettava asianmukaiset suojavaatteet ja -padhineet sekd tyojalkineet
elintarviketuotantotiloissa tydskentelevan henkilokunnan ja valvontaviranomaisen kayt-
toon sekd vastattava niiden puhtaana- ja kunnossapidosta.

Toimijan on ilmoitettava kirjallisesti elintarvikkeen vastaanottavalle toimijalle mahdol-
lisesta elintarvikkeen késittelyyn tai sen markkinoille saattamiseen liittyvéstd erityiseh-
dosta.

43§
Kala-alan hyviksytyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset

EU-lainséddénnosté saatujen mukautusten mukaan kala-alan hyvéksytyssé elintarvike-
huoneistossa:

1) kalastustuotteiden kisittelyssd voidaan kayttdd puhdasta vettd niihin toimintoihin,
joista sdddetddn Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen
IIT VII jakson 3 ¢ kohdassa;

2) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII
jakson III luvun D kohdan jaédyttdmisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea harengus mem-
bras) ja kilohailia (Sprattus sprattus), jotka on pyydetty Itdmerestd, eikd niistd valmistet-
tuja tuotteita. Kyseisii tuotteita ei saa toimittaa Euroopan unionin muiden jasenvaltioiden
markkinoille.

49 §

Teurastamon, poroteurastamon ja riistan kdsittelylaitoksen rakenteita koskevat yleiset
mukautukset

EU-lainsédddéannosté saatujen mukautusten mukaan:
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1) teurastamossa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillistd tilaa alkuperétilalla tapet-
tujen eldinten vastaanottoa varten, jos teurastusta jatketaan vélittomasti kyseisten eldinten
elintarvikehuoneistoon tuonnin jilkeen. Poroteurastamossa ei mydskéén tarvitse olla eril-
listé tilaa timén asetuksen 19 §:n mukaisesti ampumalla lopetettujen porojen vastaanottoa
varten, jos teurastusta jatketaan vélittomasti kyseisten eldinten elintarvikehuoneistoon
tuonnin jilkeen;

2) riistan késittelylaitoksessa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillisté tilaa nylke-
maittdmén ja kyniméttoméan luonnonvaraisen riistan vastaanottoa varten, jos teurastusta
jatketaan vélittomdsti riistan elintarvikehuoneistoon tuonnin jalkeen;

3) korkeintaan 5 000 eldinyksikkod sorkka- ja kavioeldimid tai 300 000 siipikarjaan
kuuluvaa lintua tai jéniseldintd vuodessa teurastava pienteurastamo, poroteurastamo ja
vastaavan kokoinen riistan késittelylaitos voidaan hyvéksyé leikkaamoksi ilman erillista
huonetta lihan leikkaamiseen, jos se tdyttdd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 853/2004 liitteen II1 I jakson III luvussa ja II jakson III luvussa leikkaamolle
asetetut vaatimukset. Eldinyksikkojen laskemisessa kéytetdédn komission delegoidun
asetuksen (EU) 2019/624 7 artiklan 2 kohdassa ja komission tidytdnt6onpanoasetuksen
(EU) 2019/627 13 artiklan 3 kohdassa médriteltyjd muuntokertoimia.

50§

Kotieldimind pidettdvien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon rakenteita koskevat
lisdvaatimukset

Post mortem -tarkastuspisteen jilkeen on teurastamossa oltava normaalilinjalta eroava
sivuraide, jossa voidaan tehdd tarkempi tarkastus ja tarvittaessa hylkdédminen seké hylét-
tyjen osien poistaminen ja punnitseminen. Ruho ja elimet on voitava palauttaa sivuraiteel-
ta normaalilinjalle tai ohjata ne erilliseen lukittavaan jadhdyttimoon sdilytettiviksi sithen
saakka, kunnes lihantarkastus on saatettu loppuun.

Jéljempénd tdmén asetuksen 52 §:n 2 momentissa tarkoitetussa pienteurastamossa ei
tarvitse olla sivuraidetta, mutta ruhojen ja elinten tarkempaan tarkastukseen seka hylétty-
jen osien poistamiseen ruhoista on oltava soveltuva paikka.

Teurastamossa on oltava tila elintarvikevalvonnasta annetun maa- ja metsétalousminis-
terion asetuksen (315/2021) 6 §:n mukaisen raadonavauksen tekemiseen.

52§

Kotieldimind pidettdvien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon rakenteita koskevat
mukautukset

EU-lainsédédénnostd saatujen mukautusten mukaan pienteurastamossa:

1) ei tarvitse olla navettaa, jos teurastettavia eldimii ei sdilytetd yon yli ennen niiden
teurastusta. Eldimilld on kuitenkin oltava asianmukaiset odotustilat. Odotustilojen on
tiytettdva Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111
I jakson II luvun 1 kohdan c alakohdan eldinten hyvinvointia ja eldvéni tarkastusta kos-
kevat vaatimukset sekd eldinten suojelusta lopetuksen yhteydessd annetun neuvoston
asetuksen (EY) N:o 1099/20009 liitteen II 1 ja 2 kohtien sdilytystiloja koskevat vaatimuk-
set. Sairaiksi epdillyt eldimet on pystyttidvi erottamaan muista eldimistd;

2) tainnutus ja verenlasku voidaan tehdé teurastustilassa, jos niitd varten on selvésti ero-
tettu paikka;

3) ei tarvitse olla erillistd lukittavaa tilaa jélkitarkastukseen otetun lihan siilytykseen.
Jaahdyttamossa on kuitenkin oltava jilkitarkastukseen otettuja ruhoja ja elimié varten eril-
linen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitééd merkittyina ja erilldén muista ruhoista ja eli-
mista.



880/2022

Alle 1 000 eldinyksikkdd vuodessa teurastavat pienteurastamot voivat hyddyntié timén
pykéldn 1 momentissa olevia mukautuksia. Liséksi Ruokavirasto voi tapauskohtaisen ar-
vioinnin perusteella hyvéksyd tdimédn pykildn 1 momentissa olevat mukautukset myos
pienteurastamoille, jotka teurastavat 1 000-5 000 eldinyksikkdd vuodessa. Eldinyksikko-
jen laskemisessa kdytetddn komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/624 7 artiklan
2 kohdassa ja komission taytdntdonpanoasetuksen (EU) 2019/627 13 artiklan 3 kohdassa
madriteltyja muuntokertoimia.

55§
Siipikarjateurastamon rakenteita koskeva mukautus

EU-lainsdédénndstd saadun mukautuksen mukaan alle 150 000 lintua vuodessa teuras-
tavissa pienteurastamoissa ei tarvitse olla erillista lukittavaa tilaa jalkitarkastukseen otetun
lihan séilytykseen. Jadhdyttimossd on kuitenkin oltava jélkitarkastukseen otettuja ruhoja
ja elimié varten erillinen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitdd merkittyind ja erilldén
muista ruhoista ja elimista.

Lisdksi Ruokavirasto voi tapauskohtaisen arvioinnin perusteella hyvéksyé timén pyké-
lin 1 momentin mukaisen mukautuksen myds pienteurastamoille, jotka teurastavat
150 000-300 000 lintua vuodessa.

Tadma asetus tulee voimaan 15 pdivand marraskuuta 2022.

Helsingissd 8.11.2022

Maa- ja metsdtalousministeri Antti Kurvinen

Elintarviketurvallisuusjohtaja Sebastian Hielm
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