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LIITE 1

NAUDAN, SIAN JA SIIPIKARJAN LIHAN SALMONELLAVAPAUDEN
OSOITTAMINEN _ o
(Neuvoston paétosten 95/409/EY ja 95/411/EY mukaisesti)

NAYTTEIDEN OTTO JA TUTKIMINEN

I SIHHPIKARJAN LIHA
A. NAYTTEENOTTO- JA TUTKIMUSMENETELMAT
1. Ruho (kaulanahkaa ei ole poistettu)

Otantandytteet otetaan tasaisesti jakautuen koko erdstd. Naytteiden on oltava kaulanahasta
otettuja noin 10 gramman painoisia paloja, jotka on otettava aseptisesti steriileilld pihdeilla ja
leikkausveitsella. Naytteet on séilytettdva 4°C [ampotilassa analyysiin saakka. Analyysia varten
naytteet laimennetaan kymmenkertaisesti puskuroidulla peptonivedell& ja niité inkuboidaan 37°C
[&mpdtilassa 16—20 tuntia. Sen jalkeen esirikastusliuokset tutkitaan salmonellabakteerin varata
taman padtoksen 14 8:ssa séddettyd menetelmaa kayttden. Enintddn 10 esirikastudiuoserdd
voidaan yhdistda rikastusta varten. Naytteet on merkittava ja yksil6itéva asianmukai sesti.

2. Ruho ilman kaulanahkaa, ruhon osat ja sisdelimet

Kudoksesta otetaan noin 25 gramman painoisia paloja tyontamala lihan pintaan steriili
naytteenottoholkki tai leikkaamalla viipale steriileilla valinallla. N&ytteet on sdilytettéva 4°C
[ampdtilassa analyysiin saakka. Analyysia varten néytteet laimennetaan kymmenkertaisesti
puskuroidulla peptonivedel 18 ja niité inkuboidaan 37°C |ampdtilassa 16—20 tuntia. Sen jalkeen
tutkitaan esirikastusliuokset salmonellabakteerien varalta taman pdatoksen 14 8:ssa sdadettyd
menetelméda kayttéen. Enintddn 10 esrikastudiuoserdd voidaan yhdistda rikastusta varten.
Naytteet on merkittéva ja yksilGitéva asianmukai sesti.

B. OTETTAVIEN NAYTTEIDEN MAARA

Y ksittéi spakkausten kappalemaara erassa, josta yksittdiset otantandytteet otetaan, on seuraava:

Erd (pakkausten lukumdidrd) Niiden pakkausten mddrd, joista ndyte
0 n
otettava
1— 24 sama kuin pakkausten méara, enintéén 20
25— 29 20
30— 39 25
40— 49 30
50— 59 35
60— 89 40
90 — 199 50
200 — 499 55

500 tai enemmaén 60
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Pakkausyksikdiden painon perusteella niiden pakkausyksikdiden mééréd, joista nayte on
otettava, voidaan vahentd& seuraavia kertoimia kayttaen:

Pakkausyksikéiden paino Kerroin
>20kg 1

10— 20 kg 3/4
<10kg 1/2

I NAUDAN JA SIAN LIHA
A. NAYTTEENOTTO- JA TUTKIMUSMENETELMAT

1. Suoraan teurastamosta tulevat ruhot, puoliruhot ja neljdinnesruhot
(pintakdsittelytekniikka: swab-tekniikka)

Néaytteet otetaan pintasivelytekniikalla saastuneiks epdiltyjen aueiden pinnalta. Tama
pintasively kasittéd ruhojen avauskohdat ja leikkauspinnat. Liséksi naudan ruhot sivell&&n
ainakin kolmelta alueelta (reisi, kuve, kauld); sen sijaan sianruhot sivelléén ainakin kahdelta
aluedta (reis jarintd). Ristikontaminaation valttdmiseks néytteet otetaan koskematta lihaa ja
kayttden steriilgja ndytemuotteja ja taitoksia

Naytteenottoalueet (20 x 20 cm) sivell&an kahdella steriililla puuvillataitoksella
Ensmméinen taitos kostutetaan steriililla peptonivedelld ja silla sivellédn voimakkaasti useita
kertoja naytteenottoa uetta. Samaa ndytteenottoaluetta hangataan toisella kuivalla taitoksella
Sen jdlkeen taitokset laitetaan 100 ml:aan peptonivettd, ja niitd inkuboidaan 37°C [ampdtilassa
16—20 tuntia. Sen jakeen esrikastusliuoserdt tutkitaan salmonellabakteerin varalta tdman
paétoksen 14 8§:ssi sdadettyd menetelmaa kayttaen. Enintédn 10 esirikastudiuoserda voidaan
yhdistéa rikastusta varten. Naytteet on merkittava ja yksil Gitéava asianmukaisesti.

2. Ruhoneljinnekset, jotka on saatu muusta laitoksesta kuin siitd teurastamosta, josta ruho on
perdisin, leikattu ja paloiteltu liha

K udoksesta otetaan noin 25 cm?n kokoinen viipale tyontamalla steriili ndytteenottoholkki lihan
pintaan tai lelkkaamalla viipale steriilellla vainellla Nama ndytteet Sirretdan steriilisti
nayteastiaan tai muoviseen liuospussiin ja homogeni soidaan Stomacher- tai Blender-tyyppisella
homogenisaattorilla. Analyysia varten ndytteet laimennetaan kymmenkertaisesti puskuroidulla
peptonivedela ja niité inkuboidaan 37°C l&mpdtilassa 16—20 tuntia. Sen jalkeen tutkitaan
esirikastudiuokset salmonellabakteerin varalta tdmén paétoksen 14 8:ssd sdadettya menetelmaa
kayttéen. Enintdan 10 esirikastudiuoserda voidaan yhdistéa rikastusta varten. Naytteet on
merkittéva ja yksil Gitéva asianmukaisesti.

Pakastetut lihanaytteet pidetéén pakastettuina laboratorioon kuljetuksen aikana. Jadhdytettyja
Lihanéyﬁteité e pakasteta, vaan ne séilytetdan jadhdytettyind. Saman erdn eri ndytteet voidaan
oota yhteen.
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B. OTETTAVIEN NAYTTEIDEN MAARA

1. A-jakson 1. kohdassa tarkoitetut ruhot, puoliruhot, enintidn kolmeen palaan paloitellut
puoliruhot ja neljinnesruhot

Ruhojen tai puoliruhojen (yksikot) maéra erdssa, josta yksittéiset otantandytteet otetaan, on
seuraava

Erd (yksikoiden mdiird)
Yksikéiden mddrd, joista on otettava ndyte

1— 24 sama kuin pakkausten méara, enintéén 20
25— 29 20
30— 39 25
40— 49 30
50— 59 35
60— 89 40
90 — 199 50
200 — 499 55
500 tai enemman 60

2. A-jakson 2. kohdassa tarkoitetut neljdinnesruhot, leikattu ja paloiteltu liha

Pakkausyksiktiden maara eréssa, josta yksittdiset otantandytteet otetaan, on seuraava:

Erd (pakkausyksikoiden mddrd) Pakkausyksikoiden mddrd,
joista on otettava ndyte
1— 24 sama kuin pakkausten méara, enintéén 20
25— 29
30— 39 25
40— 49 30
50— 59 35
60— 89 40
90 — 199 50
200 — 499 55
500 tai enemman 60

Pakkausyksikoiden painon mukaan pakkausyksikdiden maérag, josta ndyte on otettava, voidaan
vahentda seuraavia kertoimia kayttaen:

Pakkausyksikoiden paino Kerroin
>20 kg 1
10— 20 kg 3/4

<10kg 1/2



